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Details

Titulo SEO: Sacos de papel antigordura personalizados para padarias Meta descri¢do: Especifique
sacos de papel antigordura personalizados para retirada em padarias. Compare materiais, impressao,
documentacao de contato com alimentos e verificacdes de amostras antes de solicitar uma cotacao.

Os sacos de papel antigordura para padaria com impressao personalizada combinam uma
apresentacdo de marca com uma especificacao de resisténcia a gordura selecionada para
o seu alimento. Ajuste o saco ao produto de pastelaria, a temperatura de
acondicionamento e ao tempo de permanéncia; depois, valide a amostra impressa
acabada antes de aprovar um pedido em volume.

Categoria: Sacos de Papel Personalizados / Sacos de Papel Especiais Personalizados.
Produto: Sacos para Panificacao de Papel Resistente a Gordura, Personalizados e Impressos.

Este produto destina-se a proprietarios de padarias, operadores de cafés e compradores de



embalagens que preparam embalagens de retirada com marca para biscoitos, croissants, donuts e
outros produtos de pastelaria. Comece pelo item que o cliente realmente leva para casa: forma, 6leo
na superficie, coberturas e condicao de acondicionamento sdo dados de compra mais Uteis do que
uma descricao genérica de “saco para alimentos”.

Uma padaria independente pode priorizar uma abertura simples e um logétipo reconhecivel. Um
comprador com varias unidades pode precisar da mesma construcdo de papel aprovada, revisao de
arte-final e critérios de inspecao em pedidos repetidos. Uma banca de mercado pode precisar
comparar impressao direta com um saco de estoque e etiqueta antes de assumir um inventario
personalizado.

Manchas de 6leo podem prejudicar a apresentacao de alimentos cuidadosamente preparados.
Substituir um saco manchado, adicionar outra embalagem ou lidar com uma costura aberta também
gera trabalho no balcao. Um saco de aparéncia mais espessa nao demonstra, por si sé, que a
embalagem controlara a gordura durante todo o percurso previsto.

A solucao pratica é definir as condicdes de uso antes de selecionar o papel e a impressdo. Dimensdes,
gramatura, estrutura de barreira, quantidade minima de encomenda (MOQ), prazo de producdo, peso
unitario e preco estao sujeitos a cotacao e aprovacao de amostra. Confirme os resultados de ensaio e
as certificacdes relevantes para o uso pretendido.
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Conceito ilustrativo de aplicacao: os sacos mostrados nao comprovam dimensées, capacidade nem
desempenho verificado.

Explore especificacdes, amostragem e decisdes de compra

¢ O que antigordura significa para um saco de padaria?
¢ Como especificar ajuste, superficies e fecho?

e Como preparar a arte-final para uma impressao fiavel?
e Como qualificar amostras antes da producao?

e Qual construcao de embalagem se adapta ao seu uso?
e Como comparar custo, entrega e pedidos repetidos?




¢ Pontos principais para uma melhor decisao de compra
 Baseie 0 préximo pedido numa especificacdo aprovada

O que antigordura significa para um saco de padaria? T

Antigordura descreve resisténcia a penetracao de gordura, nao uma garantia universal contra
qualquer alimento oleoso. O desempenho depende da construcao do papel, das condicdes de contato
com alimentos e dos detalhes do saco acabado. Nao estabelece automaticamente resisténcia a agua,
gestao de vapor, libertacao antiaderente, adequacao ao armazenamento noturno ou permissao para
usar o saco no forno.

A categoria de materiais inclui papéis densamente refinados e papéis com tratamentos de barreira
adicionais. Uma aparéncia castanha nao identifica a barreira, e uma superficie lisa ndo demonstra a
presenca de revestimento. A especificacao de compra deve indicar o substrato e qualquer
revestimento ou forro, em vez de depender de fotografias ou de um nome comercial do material.

O teste Kit TAPPI T __NUM_b_ ™ fornece uma referéncia laboratorial para a repeléncia superficial. O
seu ambito original refere-se a tratamentos fluorquimicos; a adequacao a tratamentos nao
fluorquimicos ou barreiras tipo filme requer avaliacao. Portanto, um resultado Kit deve identificar a
construcao, o método e a superficie testados, e nao servir como promessa irrestrita de desempenho
alimentar.

Mantenha separadas trés questdes de compra: o material resiste ao dleo relevante, o saco montado
permanece utilizavel nas condicles previstas e a construcao completa é adequada ao contato
alimentar pretendido? Uma resposta favoravel a uma delas nao resolve as outras.

Como especificar ajuste, superficies e fecho? 1

Comece pelo alimento e pelo seu percurso

Registe o alimento tal como é acondicionado, incluindo coberturas, recheios e toppings. Descreva se
entra no saco frio ou morno, se ha vapor e por quanto tempo permanece embalado. A retirada no
balcao e os alimentos preparados antecipadamente exigem condicdes de validacao diferentes,
mesmo para 0 mesmo produto de pastelaria.

Durante a amostragem, separe produtos de padaria oleosos de alimentos com molho e fritos quentes.
Um saco qualificado para biscoitos nao deve tornar-se automaticamente a embalagem aprovada para
outro item do menu. Quando a equipa adiciona habitualmente outra embalagem, investigue se a
especificacao original ainda corresponde ao uso.

Defina em conjunto as dimensoes e o espaco para a arte-final

Indique largura, altura e fole em milimetros, com a convencao de medicao mostrada no desenho.
Identifique o espaco interno utilizavel e a area necessaria para dobrar ou fechar o topo. A capacidade,
a carga transportavel e o nimero de itens que cabem devem ser determinados pelas dimensdes
reais, condicdes de carga e validacao da amostra.

Verifigue como o saco abre e como o produto é retirado. Uma base nominalmente adequada ainda
pode acomodar mal uma cobertura delicada. Reveja o log6tipo tanto na amostra plana como no saco
cheio, para que dobras, foles e fecho nao ocultem informacdes importantes.



Campo da especificacao O que registar Base de aprovacao

Tipo de alimento, dleo superficial,

Alimento e condicao de coberturas, temperatura em °C e tempo

Ensaio representativo do uso

acondicionamento A ; previsto
de permanéncia em minutos
. Largura x altura x fole em mm; Desenho e amostra fisica
Geometria do saco ~ o Al
convencao de medicao e tolerancias carregada
Substrato, gramaturaem _NUM c_,  Especificacao do material e

Construcao do papel revestimento ou forro e lado de contato documentos de suporte

Resultados laboratoriais
aplicaveis, além de ensaio do
saco acabado

Método, superficie de ensaio e critério

Resisténcia a gordura o
9 de aceitacao acordados

Revisao da arte-final, cores, posicao de
impressao e fecho proposto

Quantidade por design, destino e data Cotacao escrita e acordo de
de chegada exigida entrega

Marca e fecho Amostra impressa e dobrada

Requisitos comerciais

Preencha estes campos de especificacao para a sua encomenda. Manté-los juntos evita que uma
comparacao de precos misture silenciosamente materiais, dimensdes ou requisitos de validacao
diferentes.

Avalie superficies, costuras traseiras e opcoes de fecho

Peca uma distincao clara entre a superficie externa imprimivel e a superficie de contato com
alimentos. Se o papel proposto usar revestimento ou forro, identifique-o explicitamente. Nao presuma
gue um saco adequado para impressao industrial também aceitard um carimbo comum ou etiqueta
autocolante sem uma verificacao separada de compatibilidade.

Para embalagens de panificacao, avalie as costuras traseiras, as dobras e o fecho. Um topo aberto,
um topo dobrado ou um fecho com etiqueta podem ser discutidos como requisito de amostragem;
confirme a disponibilidade antes de encomendar. Qualquer fecho proposto deve ser avaliado junto



com o alimento, incluindo seu efeito sobre a umidade retida.
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Como preparar a arte-final para uma impressao fiavel? 1

Forneca a arte-final vetorial em formato Al ou PDF junto com o desenho aprovado do saco. Identifique
frente, verso, foles, dobras e areas de colagem antes de posicionar o design. Mantenha os elementos
essenciais da marca afastados de areas que possam desaparecer quando o saco estiver cheio ou
fechado.

Use a prova para confirmar proporcdes do logétipo, orientacao, referéncias de cor e posicao de
impressao. A sangria, a tolerancia de registo e os limites imprimiveis devem vir do layout de produgao
acordado, nao de suposicdes baseadas no saco de um fornecedor anterior. Verifique qualquer cédigo
de barras na amostra fisica impressa, quando aplicavel.

A adequacao ao contato com alimentos deve abranger o sistema de tinta e a sua posicao prevista,
bem como o papel. Uma tinta descrita como a base de dgua ndo estabelece, por si s6, adequacao a
todas as condicdes de contato. Indique se a impressao € apenas externa e se superficies impressas
podem tocar no alimento ou transferir para a superficie interna durante o empilhamento.

Aprove conjuntamente a aparéncia de impressao e 0 manuseio pratico. Verifique friccao, borramento,
transferéncia nao intencional e visibilidade de detalhes finos ap6s a dobragem. Uma prova digital
pode confirmar o design, mas nao comprova aderéncia da impressao, sensacao do material nem
desempenho do saco acabado.



Como qualificar amostras antes da producao? 1

Acorde a sequéncia de aprovacao antes de fazer o pedido

Uma sequéncia util de qualificacao é: revisao do material, amostra nao impressa de ajuste, amostra
impressa, ensaio de uso previsto e aprovacao escrita. Confirme quais etapas estao incluidas na
cotacao. Um fluxo de trabalho proposto nao prova que o fornecedor concluiu as verificacdes nem que
este produto as aprovou.

Mantenha o desenho, a arte-final e a descricao do material aprovados como uma Unica especificacao.
Para a producao, solicite rastreabilidade entre papel, tinta, lote de sacos acabados e registo de
inspecao. Se o fornecedor propuser substituicao, avalie-a antes da liberagao, em vez de tratar
aparéncia semelhante como equivaléncia.



“

Sacos de panificacao impressos ao lado de pao; a imagem nao demonstra um processo de producao.

Teste o saco montado com o alimento previsto

A triagem laboratorial deve apoiar — e nao substituir — a avaliacao do produto acabado. Orientacao
da Smithers sobre resisténcia a gordura torna esta distincdo explicita. Também descreve o ensaio
de tempo de penetracao TAPPIT _NUM e para papéis antigordura, glassine e pergaminho vegetal,
observando que o método nem sempre é adequado para construcdes revestidas.

1. Defina o ensaio: registe alimento, condi¢ao de carga, temperatura de acondicionamento,
tempo de permanéncia e fecho.

2. Verifique a amostra nao impressa: avalie abertura, ajuste, retirada, costuras e integridade

da base.

Repita com a amostra impressa: inspecione os efeitos da impressao, dobragem e manuseio.

4. Registe os locais de falha: diferencie manchas superficiais de penetracao numa dobra,
costura lateral ou juncao do fundo.

5. Defina a decisao de aceitacao: compare as observagdes com os critérios escritos, mantendo
fotografias e identificacao da amostra.

w

Defina o que é inaceitavel antes do ensaio. Manchas por passagem de gordura, abertura de costura,
aderéncia, amolecimento excessivo e transferéncia de tinta ndo devem depender de julgamento
visual informal. Se um leve escurecimento das bordas for aceitavel para a aplicacao, documente essa
distingao em vez de prometer um resultado indefinido de “zero vazamento”.

Para alimentos mornos, examine a humidade e a condicao do produto, além da aparéncia externa.
Uma superficie externa limpa nao responde se o alimento fica pegajoso ou se o0 saco se torna dificil de
manusear. Qualquer alteracao no fecho ou na pratica de acondicionamento deve ser incluida no
ensaio repetido.



Reveja evidéncias de contato com alimentos para o destino

Para compras nos EUA, solicite a base legal aplicavel ao papel, revestimento, adesivo e tinta na
utilizacao pretendida. As disposi¢cdes para papel e cartdo incluem 21 CFR __NUM f  para alimentos
aquosos e gordurosos e 21 CFR __NUM _g__ para alimentos secos, conforme explicado em orientacao
da Keller and Heckman sobre papel para contato com alimentos™. Uma declaracdo genérica de “saco
aprovado pela FDA” nao é substituto adequado.

Para destinos europeus, revise o quadro regulatério de contato com alimentos e os requisitos de boas
praticas de fabricacao, incluindo os Regulamentos (CE) n2 1935/2004 e n2 2023/2006. O Guia
EUROSAC de Contato com Alimentos™ fornece orientacdo setorial relevante. Os documentos devem
corresponder a construcao proposta e ao uso pretendido; orientaces gerais nao certificam o saco
acabado.

Mantenha as evidéncias sobre PFAS separadas da documentacao geral de contato com alimentos.
Uma declaracao de auséncia de PFAS adicionados intencionalmente e um relatério analitico
respondem a perguntas diferentes. Especifique destino, declaracao solicitada, ambito do ensaio e
requisitos de rastreabilidade, em vez de tratar “livre de PFAS” como alegacao universal sem
explicacao.

Qual construcao de embalagem se adapta ao seu uso? 1

Compare os materiais pela funcao que devem desempenhar, e nao pela descricao que soe mais
atraente do ponto de vista ambiental. Avalie as construcdes a seguir e confirme disponibilidade,
adequacao e custo por meio de uma cotacado especifica e de uma amostra aprovada.

Construcao a

. Consideracao de uso relevante Principal ressalva de compra
avaliar

Itens secos de padaria para o0s quais
uma barreira dedicada a gordura pode
nao ser necessaria

Nao presuma que kraft comum
oferece resisténcia a gordura

Kraft sem
revestimento



Construcao a
avaliar

Papel antigordura Embalagem de padaria em que a Valide contato prolongado, dobras e
densamente refinado estrutura das fibras fornece a barreira condicdes de alimentos mornos

Aplicagles que exigem uma barreira  Confirme formulagao, adequagao ao
especificada sem PFAS adicionados método de ensaio e comportamento

Consideracao de uso relevante Principal ressalva de compra

Papel com barreira
nao fluorada

intencionalmente perante humidade
Papel revestido com  Aplicacdes em que tanto o dleo como a Avalie a construgao completa e a
PE humidade exigem atencao aceitacao local para descarte

Verifique evidéncias do produto

Construcao revestida Projetos que consideram uma rota de acabado e uma rota adequada de

com PLA embalagem compostavel . .

g P recolha industrial
Saco de papel Aplicacdes frias ou de curto contato Nao transfira a adequacao para uso
encerado selecionadas para essa construcao com alimento quente sem validagao

Nao transfira uma classificacao para
forno para saco impresso, adesivo ou
fecho

Papel pergaminho ou Aplicacdes de cozedura e libertacao
papel de forno distintas de embalagens para retirada

Nenhuma linha estabelece um vencedor automatico. Primeiro, elimine constru¢des que ndo cumpram
0 uso previsto ou os requisitos documentais; depois, compare o custo das opc¢des qualificadas
restantes.

Mantenha as alegacoes de descarte especificas

Ser a base de papel nao significa automaticamente ser reciclavel localmente, e um forro de origem
vegetal ndo torna automaticamente um saco acabado compostavel em casa. Revestimentos,
adesivos, impressdo e contaminacgao por alimentos fazem parte da avaliacao. Pergunte que evidéncia
sustenta o saco completo e se o sistema de recolha do destino o aceita.

Se for proposta compostabilidade industrial, diferencie essa alegacao da compostabilidade doméstica
e da biodegradabilidade geral. Quando for citada uma norma como __NUM j |, solicite evidéncia que
cubra a construcao acabada, em vez de depender apenas da descricao do papel bruto. Evite imprimir
instrucdes de descarte antes de estabelecer a alegacao e a rota de recolha.

Como comparar custo, entrega e pedidos repetidos? 1

Compare cotacoes equivalentes

Uma comparacao significativa de cotacdes usa as mesmas dimensdes, construcao de papel, arte-
final, quantidade e destino de entrega. Separe o preco unitario de preparagao, chapas de impressao,
amostragem, ensaios, embalagem e frete. Um preco inicial baixo nao € comparavel se omitir o
material ou o trabalho de aprovacdo necessario para a sua aplicacao.

Solicite explicitamente a quantidade minima de encomenda (MOQ), o prazo de producao e o peso
unitario. Esclareca quando o prazo de producdo comeca, quais aprovacdes devem estar concluidas e
se o prazo informado exclui o transporte.

Para um lancamento menor, compare impressao direta com embalagem de estoque e etiqueta como
vias de compra distintas. Inclua o trabalho de aplicacao da etiqueta e os ensaios de compatibilidade
nessa comparacao. Nenhuma via é automaticamente mais barata quando se consideram mao de
obra, inventario nao utilizado e a apresentacao exigida.



Proteja a qualidade aprovada durante o envio e os novos pedidos

Acorde como 0s sacos serao embalados para limitar esmagamento, vincos e contaminacao. Registe a
identificacdo da caixa e as referéncias do lote para que a equipa de rececao possa associar 0s bens
entregues a especificacao aprovada. Quantidades por caixa, dimensdes embaladas e peso da
remessa continuam a ser campos de cotacao, nao suposicoes baseadas em fotografias do produto.

No recebimento, verifique abertura, costuras, dimensdes, condicao da impressao e concordancia com
a amostra assinada. Mantenha o resultado da inspecao com a referéncia da remessa. Acorde
antecipadamente como bens nao conformes serao isolados e como serao tratados substituicao ou
acao corretiva.

Em pedidos repetidos, mantenha a revisao aprovada, nao apenas o nome do produto. Uma alteracao
de origem do papel, revestimento, gramatura ou cobertura de impressao deve acionar revisao dos
ensaios e documentos afetados. Acompanhe manchas recorrentes, reclamacdes de costura e
embalagem adicional como sinais de que a especificacao ou a sua aplicacao requer atencao.

Pontos principais para uma melhor decisao de compra 1

» Especifique o uso completo, nao apenas “antigordura”. Alimento, temperatura, tempo de
permanéncia, carga e fecho devem constar do registo de aprovacao; a capacidade depende das
dimensades fisicas, condicdes de carga e validacdo da amostra.

* A documentacao PFAS dos EUA deve refletir autorizacoes retiradas. — _NUM | FCNs
relevantes deixaram de vigorarem _ NUM _m__de janeiro de __NUM n_; a FDA indicou
__NUM_o__dejunho de _NUM_p__ como data de conformidade para certos estoques anteriores
de embalagens de papel (Fonte™). Isto ndo comprova a conformidade deste produto nem
substitui a revisao especifica do destino.



https://www.fda.gov/food/hfp-constituent-updates/fda-determines-authorization-35-food-contact-notifications-related-pfas-are-no-longer-effective

e As embalagens europeias para contato com alimentos tém limites de PFAS baseados
em concentracao. — A partirde _ NUM g de agostode NUM r_, o artigo
__NUM_s_(_NUM_t_) proibe a colocagao no mercado em ou acima de _ NUM_u__ ppb para um
PFAS individual visado, _NUM_v__ ppb para a soma visada ou __ NUM_w__ para PFAS incluindo
polimeros; os polimeros s&o excluidos das quantificacdes visadas (Fonte'™).

+ Compromissos comerciais exigem uma cotacao especifica para o produto. Confirme a
MOQ, o prazo de producao, o peso unitario, o preco e as construcdes disponiveis antes de
encomendar.

* As alegacoes ambientais precisam de evidéncias proprias. Confirme a construcao
acabada e a rota de descarte antes de adicionar instrucdes de reciclagem ou compostagem a
arte-final.

Baseie o proximo pedido numa especificacao aprovada 1

A base mais sélida para embalagens de padaria com marca € um saco que se adapta ao alimento, um
layout de impressdo que resiste a dobragem e ao manuseio, e evidéncias adequadas ao mercado
pretendido. Isto da as equipas de compras, balcao e rececao a mesma referéncia para aceitacao.

Solicite uma cotacao informando o tipo de alimento, as condicoes de embalagem, as
dimensodes necessarias, a arte, a quantidade e o destino da entrega.

“ITAPPI T _NUM_y_: Ambito do método para ensaio de resisténcia a gordura, incluindo a necessidade
de avaliar a aplicabilidade a barreiras nao fluorquimicas e tipo filme. ¢

“Iorientacdo da Smithers sobre resisténcia & gordura: Métodos laboratoriais apoiam a avaliacdo do
material, mas nao substituem ensaios com 6leos reais e protétipos do produto acabado. ¢

BlQuadro dos EUA para papel em contato com alimentos: A Keller and Heckman explica vias
regulatdrias para componentes de papel e condicdes previstas de contato com alimentos; nao é um
certificado para este produto. €

“IDiretriz EUROSAC de contato com alimentos: Orientacdo setorial sobre requisitos relevantes de
contato com alimentos e fabrico para embalagens de papel. €

Blatualizacéo da autorizacdo PFAS da FDA: Aviso oficial que explica a retirada das autorizacdes de
contato com alimentos identificadas e o tratamento de certos estoques existentes. <

®Regulamento da UE sobre embalagens: O artigo  NUM z_(__NUM aa_ ) estabelece restricbes de
concentracdo de PFAS para embalagens de contato com alimentos; o ambito analitico deve distinguir
substancias visadas e polimeros. €


https://eur-lex.europa.eu/eli/reg/2025/40/oj

Product Option



